
SPEISEN UND  
GETRÄNKE

Rasten inmitten  
der Bündner Berge.



Die beste Pasta!

Warme Küche durchgehend 

von 11 Uhr bis 21 Uhr

REGIONALE GERICHTE
Bündner Gerstensuppe mit Bündnerfleisch 12.00
Viamala Pizzoccheri mit Wurzelgemüse,  
Salbeibutter und Bergkäse  * 24.30
Bündner Plättli – Regionale Auswahl von  
Trockenfleisch und Käsespezialitäten 25.90

PASTA hausgemacht
Napoli – Tomatensauce  * 19.70
Bolognese – Tomatensauce, Rindfleisch * 23.30
Aglio Olio e Peperoncino – Knoblauch, Olivenöl 
und Chili  * 18.70
Pesto alla Genovese – Basilikumpesto  * 19.30

VORSPEISEN  bis 22 Uhr
Auswahl an saisonalen Salaten vom Buffet, inkl. Brot 
Die Tellergrösse bestimmt den Preis

Grosser Salat 18.00
Kleiner Salat 14.00



Warme Küche durchgehend 

von 11 Uhr bis 21 Uhr
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BURGER
Viamala Burger – Rindfleisch-Pattie, Bergkäse, 
Salat, Tomate, Gewürzgurke, Zwiebelringe 16.70
Ricotta Burger – gebratener Ricotta, Basilikum
pesto, Salat, Tomate 15.70
Crispy Chicken Burger – Poulet paniert, Salat, 
Tomate, Gewürzgurke, Zwiebelringe 16.20

zusätzlich Pommes Frites
zusätzlich Rindfleisch-Pattie

6.20
5.00

KLASSIKER
Gebratene Schweizer Pouletbrust
mit Kräuterbutter 23.30
Kalbsbratwurst vom Dorfmetzger 
mit Zwiebelsauce 22.20
Paniertes Schweinsschnitzel * 25.70

Alle «Klassiker» Gerichte servieren wir Ihnen 
mit Pommes Frites

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
Pasta «Napoli» mit Tomatensauce 11.70
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 13.70



WEISSWEIN 1 dl 5 dl
Fläscher Riesling-Sylvaner, Jürg Marugg, GR 5.00 25.00
Pinot Grigio Friuli, Cami, Italien 4.90 24.50

ROTWEIN 1 dl 5 dl
Malanser Blauburgunder, Wieland Kellerei, GR 5.00 25.00
Ripasso della Valpolicella, Cami, Italien 5.00 25.00

GRAPPA
Grappa Nostrano, Boldini 2 cl 7.00

APÉRO
Apérol Spritz 9.20
Gespritzer Weisswein süss oder sauer 8.60
Prosecco Valdobbiadene DOCG brut 20 cl 10.50

BIER & MOST
Frisch gezapft: 
Calanda Lager / Calanda Panache

20 cl
30 cl

4.10
5.00

Calanda 0.0 % alkoholfrei 33 cl 5.10
Apfelwein MÖHL trüb, alkoholfrei 50 cl 6.10
Viamala Bier natürtrübes Spezialbier 33 cl 5.40

IN DER FLASCHE
Mineralwasser Allegra ohne Kohlensäure 33 cl 

47 cl
5.30
6.30

Rivella rot / blau, Shorley, Coca Cola Zero 33 cl 5.30
Fever Tree Indian Tonic 20 cl 4.90
Fever Tree Sicilian Bitter Lemon 20 cl 4.90

IM OFFENAUSSCHANK 3 dl 5 dl
Coca Cola, Fanta, Sprite, Eistee 5.10 6.30
Mineralwasser Valser mit Kohlensäure 5.10 6.30

KALTE GETRÄNKE
SÄFTE AUS 100 % FRISCHEN FRÜCHTEN 2 dl 3 dl
Frisch gepresster Orangensaft 5.90 7.90
Frisch gepresster saisonaler Saft 5.90 7.90



TEEKANNE – NACHHALTIGER PREMIUM TEE
Schwarztee «English Breakfast» 4.80
Grüntee «mild Sencha» 4.80
Kamille 4.80
Früchte Auslese 4.80

AL CANTON – BIO KRÄUTERTEE VOM PUSCHLAV
Pfefferminz 4.80
Verveine odorante Eisenkraut 4.80
Bernina Holunderblüten & Zitronenthymian 4.80
Albula Kräuter, Edelweiss, Kornblume 4.80

WARME GETRÄNKE
KAFFEE & CO
Kaffee Crème 4.80
Milchkaffee 4.80
Espresso 4.70
Cappuccino 5.60
Latte Macchiato 6.60
Doppelter Espresso 5.90
Espresso Macchiato 4.90
Ovomaltine / Schokolade warm 5.10
Ovomaltine kalt 3 dl 5.80
Schokolade kalt 3 dl 5.80
Milch kalt / warm 3 dl 5.00
mit Hafermilch +0.30



 *  = Als kleine Portion erhältlich – Reduktion CHF 3.00
  = Gerichte ohne Fleisch oder Fisch

Wir verwenden Schweizer Fleisch; wenn möglich aus der Region.
Informationen über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unseren ServicemitarbeiterInnen.

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % MWST. 16
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